PROMOCJA

Niezapomniany smak
szampana Météyer Pere et Fils

)

» Champagne"” to stowo zrozumiale we wszystkich jezykach swiata. Kojarzy sig z zabawq, smiechem,
radoscig. Szampanem delektujq sie politycy, artysci, biznesmeni, a takie zwykli ludzie. Najpiekniejsze
wydarzenia, swigta, okazje, spektakle, imprezy nie mogq sie odbyc bez tego ,, krolewskiego trunku ™.

Pierwsze krzewy winne w rejonie Szampanii posadzili Rzyvmianie.
Jednak uprawa winorodli przetrwaln dogki straniom kleru. Za pano-
wania Henryka IV utrwalilo si¢ w Paryru okreSlenie , wino szampanskie',
ale w regionie ts narwa przyimowala sig trudno, poniewai stowo
~champagne™ oznaczate nienzytki nadajace si¢ tvlko na  pastwiska
dla owiec. Gdy winiarze zauwazyli, fe wina szampanskie Zle dojrzewajg
W beczkach - zaczewn butelkowanie. Wprawdzie rachowano aromal,
ale w zamian szampan stal si¢ naturalnie gazowany. Ta cecha musowa-
nia preysparzala wielu trosk winiarzom, do tego stopnia, Ze szampan
nazwana ,winem diabelskim™ lub ,wystrzeliwaczem™ z powodu wy-
strzeliwanych pod ciSnieniem korkdéw. Dopiero Dom Pérignon, mmich
opactwa benedyktynskicgo w Hautvillers, poprawil jakosé 1 wyelimino-
wal miektore wady wina, Takie
Dom  Pérignon  wprowadzil
wiywanie korka z debu, prey-
wigzanego do butelks whok-
nem konopnym  nasyconym
olgjem, co  pozwalale  winu
zachowaé Swiezosc i piang.
Ponadto kazal wzmocnié bu-
telki, aby uniknad ich pegkania.

Szampan ; tradyciq

Znakomitej jakosci szam-
pan, na rodzinnych gruntach
produkuje Champagne Météyer
Pére et Fils. Tradveja eksplo-
atacji sigga pieciu  pokolef.
Winnice rozciagaja sig na po-
tudniowej stronie doliny rzeki Mame, w tréjkacic migdezy Reims, Epemnay,
i Chateau-Thierry. Dla cale) rodziny praca jest pasja. w ktorg wklada
sig odziedziczone rzemioslo, ale przede wszystkim serce. Wsrystko
zaczglo sig od Pierea Clément |, winogradnika w Trélow, ktory
odziedriczyl hektar winnic od swojego tefcia Arthura MNarcy, Pierre
Clément byl pierwszym w okolicy, ktory zminstalowal wiasna prase
o pojemnosct 2000 kilogramow. Dia swoje] migjscowosci, wycisnal
za jej pomocy rownowarto$t 156 sztuk wina (1 setuka - 205 litrdw).
Jego syn Jean konnymuowal tradycje rodzinng, przejmujac 1 ba 50 winnic.
Jean pomnodzyt swoje dobra, skupujge 1 wymieniajac grunty, Zigé
Jean'a Clément — Jacky Météyer, nie pochodsl # rodziny winogradnikéw,
ale kochajacy naturg postanowil ze swoja #ona. corka Jean's Clément,
pozestac w srodowisku winogrodmkow 1 kentynuowad wadycie rodzinne.
Jacky Météyer systematycznic powigkszal firme, skupujac i wymieniajyc
grunty i winnice. Obecnie szefem rodzinnej firmy jest Franck Météyer,

syn Annette Clémént i Jacky Météyer Absolwent szkoly winograd-
niczej, ma ambime plany rozwoju winnic, ktore uprawis. Franck Météyer
poslubil Anng, Polkg, ktbra stara sig poznaé tajemnice ,szlachetnego
trunku”. Anna zamierza ropropagowad szampana w Polsce. Pomaga
jej w tym majomodé  polskie) kultury oraz polskojezycama strona
miemetowa  (www.champagnemeteyercom). W listopadzie  planuje
urzadzic w  Warszawie | Kmkowie depustacie dla  dystrybutordw
i potencjalnych odbioredw szampana.

Uzmanie | prestiz

 Champagne Mééyer Pére et Fils ma ugruntowana marke i renomg.
Swisdczy o tym przynaleimosé do federacji ,Champagne de Vignerons™
{szampan winogradnikdw), RM (Récoltant Manipulant), ktéry we Francji
jest zaliczany do wy#sze] klasy produkiéw. Malezy rowniez do bardzo
waskiego grona ,,Vigneron Independam™, ktére promuje wylgcznie wina
i alkohole przestrzepajace okredlone warunki produkeji, konserwacji
i handlu. We Francji Champagne Météyer Pére et Fils dociera wylacznie
do prywatnyeh osob, sklepow 2 alkoholami, bardzo dobrych restauracyi
i sewiazdkowyeh™ hoteli. Jedli kiod ich zasmakowal nigdy nie zapomni
wyjitkowego smaku 1 aromatu, Co roku pelna po-
mystow 1 energii rodzing Mééyer stara sig Zapro-
ponowaé cosé mowego - o zaskakujgeym smaku, ory-
gimalnym wygladzie, niepowtarzalng) jakofci. W ten
sposob akcenmge otwanodd na rynek. Champagne
Métgver Pére et Fils z preyjemno$cid  udosigpma
klientom 1 furysiom swoje piwnice oraz muzeum,
w ktdrym znajduje si¢ bardzo rzadkas kolekcja narzgdzi
i maszyn. Otwartoid rodziny  wyrazs sie wakse
w urzadzaniu degustacii i dni otwartych, a przede
wszysikim w polzkie) goscinnosci.
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